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by Vanessa Pantos

Inas su experiencia madnileiia Chivas Ptudic. se traifada a
Barcelona. La marca de whisky escacés vuelie a sorprenden
El lujoso companero escogido para la ocasién es la pre
chocolates Varlhona. El secreto, combinar chocolate c
por ciento de cacao, ya que su pureza permite que s
papilas gustativas. Colin Scott, el maestro destilador d=
Chloé Doutre-Roussel, experta en chocolates, fueron 1o
cata, en la que se degustaron por separado tres de los = )
forman Chivas 18 y el propio whisky, con los cuatro o ~ocolate que
mejor casan con cada uno de ellos. A partir de ahora. whisky con
chocolate. <www.chivasmagazine.com>

DEGUSTO

Las hermanas Marian y Amelia
Herrero piensan en todo. Ellas
son las creadoras de Degusto, un
nuevo espacio gourmet abierto
en el madrileno barrio de Sala-
manca. El proyecto de estas
empresarias cuida todos los de-

talles. En Degusto no solo puedes -
pedir marisco vivo traido diaria-

mente desde Galicia, o deleitarte con una extensa gama de zguz2s de todo el
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Yxaiio

Desde que existe Yxaiio pheromones es mu-
cho mas facil ligar. Y sino que se lo pregun-
ten a los asistentes a las Yxaiio nights del
pasado mes de enero. Con el guapo subido y
la libido a flor de piel las feromonas espar-
cidas por Smell Jockeys hicieron de las
suyas. A partir de ya apuntate a las feromo-
na’s parties del mes de marzo en Barcelona
o pide tu dosis en <www.yxaiio.com.>
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Chef Chez toi
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Para ocasiones especiales o para sentirte
especial, y porque no te apetece cocinar pe-
ro si disfrutar de lo mejor de la alta cocinz
internacional. Chef Chez toi se encarga de
la elaboracién de los platos, servicio en la
mesa, decoracién e incluso servicios comc
musica. Puedes escoger menus como Deli-
cias del caribe o Mar y montafa, a cargc
del chef Eric Heijkoop Fung-a-you, que te
prepara desde un solomillo de buey con ce-
bolla hasta un wakame con salsa soja ¥
miel al wasabi. <www.chefcheztoi.com>




