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Queridos comparfieros y amigos

Hoy nos hacemos eco de una iniciativa que se va a llevar acabo aqui en Barcelona los proximos dias y que
esperamos sea de vuestro agrado

Se trata de cocinARTE, una accién promocional de la central de reservas on line mas importante de Francia y
que ahora desea tener una i mplantacion mas solida en nuestro pais.

La verdad es que no hay que restarles ningun tipo de merito, mas bien todo lo contrario. Van a invitar a 1000
personas a tomarse un Pincho en uno de los lugares mas emblematicos de la ciudad y ademas van a intentar
que la gente piense en gastronomia y arte, es decir van a incentivar la cultura.

Por lo tanto os invito a todos a inscribiros y a participar de esta promocion

A nadie le amarga un dulce y menos si es una deliciosa tapa acompafada de sidra.con la posibilidad ademas de
poder asistir a un showcooking del duo mas famoso de la cocina catalana

Os adjunto la nota de prensa por si tenéis alguna duda
Que lo disfruteis

una iniciativa de

L

eltenedores

ven a cocinarte |lega a Barcelona

« 1.500 “pintxo+sidra® gratis el viernes 21 de octubre
« 100 invitaciones VIP para el show cooking

con los hermanos Torres el viernes 28 de octubre
« Fantasticos premios en Facebook

jApiintate ya en www.venacocinarte.es! J

Ven a cocinARTE toma las calles de Barcelona

Tres lideres de la cultura gastronémica, eltenedor.es, los cocineros Sergio y Javier Torres,

y el Grupo Sagardi, crean un movimiento que busca acercar a la sociedad lo mas artistico y creativo
de la cocina. Ven a cocinARTE comienza su andadura

el 21 de octubre en tres lugares emblematicos de la ciudad.

Barcelona, 10 de octubre de 2011. Las estrellas de la cocina inundaran el firmamento cataldan porque,
como se suele decir, en el origen del arte culinario, del mas moderno y cosmopolita que se conoce, estan sin
lugar a dudas, los genios de la cocina catalana. Chefs como Ferran Adria, o la nueva generacion de cocineros
catalanes, que suman estrellas Michelin afio tras afio, han pasado a formar parte de esta constelacion. Para
acercar este delicioso arte a la sociedad, ese que no se puede apreciar en los museos, ese que se siente, se
saborea y que algunos consideran inalcanzable, nace Ven a cocinARTE (sitio web estara online a partir del
14/10) un movimiento sociocultural que democratiza el arte culinario. Ven a cocinARTE une a artistas,
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restauradores e innovadores en una irresistible iniciativa. "Queremos fusionar cocina, arte y sensualidad, para
convertir la buena comida en un patrimonio cultural al alcance de todos”, explica el cocinero Sergio Torres,
reconocido creador e impulsor de experiencias culinarias de lo mas innovadoras.

Arte urbano inspirado en la buena comida

Barcelona serd inundada de arte y sabor de la mano de Ven a cocinARTE, que se “extendera a otras ciudades
espafolas, donde contara con reconocidos chefs y artistas”, explica Marcos Alves, director y fundador de
eltenedor.es. La iniciativa busca crear experiencias para los cinco sentidos, inspiradas en el mundo de la
gastronomia, mediante cocina y arte urbano de autor. Exposiciones de pinturas 3D ubicadas en espacios
publicos, esculturas humanas que recorreran la ciudad, y una ruta gastrondémica donde podras disfrutar gratis
de un pintxo + sidra, acercaran el arte gastrondmico a cada rincén de la Ciudad Condal. Las paradas de la ruta
seran: Irati (c/ Cardenal Casanas, 17), Orio (c/ Ferran, 38), Sagardi Cuiners Bascos (c/ Argenteria, 62), Euskal
Etxea (Placeta Montcada, 1-3), Golfo de Bizkaia (c/ Vidriera, 12) y 1881 per Sagardi, (Plaga de Pau Vila -Palau
de Mar- 42 planta).

Ven a cocinARTE comienza su andadura el 21 de octubre en sitios emblematicos de la ciudad, como la Plaza
del Mar (Barceloneta), la Plaza dels Angels (Raval) y La Maquinista (Sant Andreu), con espacios interactivos
del artista argentino Eduardo Relero, uno de los exponentes mundiales de la anamorfosis (deformacion de las
imagenes para producir un efecto de perspectiva). En pinturas de 20 metros cuadrados los objetos cobraran
vida cuando sean observados desde un punto determinado. Durante este dia, entre 10:00 y 22:00, los
barceloneses podran integrarse en una obra de arte que vinculara los sentidos con la cocina y que les
permitird sumergirse en un universo gastronémico sin precedentes. En Facebook podran compartir su
experiencia, subiendo las fotografias de su interaccién con las piezas 3D y las esculturas humanas. Las
mejores fotos compartidas en www.facebook.com/eltenedor.es recibiran como premio un viaje gastronémico
para dos personas a Paris, con alojamiento en el lujoso hotel cinco estrellas Reinassance (incluye cena y
desayuno), situado a s6lo un paso del Arco del Triunfo. La tercera mejor imagen ganara un libro firmado por
Ferran Adria.

El 28 de octubre, el movimiento Ven a cocinARTE invitara a 100 personas a disfrutar de la cocina mas
creativa. Los hermanos Sergio y Javier Torres les ofreceran un coctel degustacion inédito en la terraza del
restaurante ‘1881 per Sagardi, situado en el Museo de Historia de Catalunya. “Queremos impulsar un cambio
de mentalidad para que la sociedad perciba la gastronomia como algo mas allda que el simple hecho de comer,
como una experiencia para los sentidos, con un profundo respeto por el valor natural de los ingredientes, pero
utilizando las técnicas mas innovadoras”, explica Sergio Torres. Para ser parte del evento habrd que estar
registrado en eltenedor.es antes del 21 de octubre.

“Queremos que la cocina creativa sea un derecho de todos”, asegura Marcos Alves, fundador de eltenedor.es.
Para Javier Torres, Ven a cocinARTE busca “potenciar el gusto por lo nuevo, para posicionar la gastronomia
como un motivo para la creacién artistica”.

Sobre ElTenedor.es

eltenedor.es (www.eltenedor.es) fue lanzada en 2006 por un grupo de jévenes emprendedores, como un
servicio de reservas de restaurantes en tiempo real, con presencia en Espafia y Francia. Galardonada con el
Gran Premio a la innovacion por su software de reservas, en la feria del Sirha en Lyon (Francia), cuenta con el
apoyo de prestigiosos colaboradores como el grupo Alain Ducasse o Google. Su sistema, que ya ha gestionado
seis millones de reservas, ofrece la posibilidad de encontrar un restaurante en funcién del tipo de cocina,
ambiente, zona, precio... y de reservar online teniendo en tiempo real acceso a la disponibilidad de todos sus
restaurantes. En sélo unos clics, los usuarios pueden reservar en mas de 4.000 restaurantes de toda Espafia y
beneficiarse de mas de 1.000 descuentos de hasta -50% en carta. Su tecnologia Unica y experta ya ha
convencido a grandes chefs como Martin Berasategui o Los Hermanos Roca, grandes grupos como Sagardi,
Tragaluz, Vips y otros restaurantes independientes.

Para mas informacion:

www.eltenedor.es | http://www.venacocinarte.es

una inkciativa de 0 eltenedores

La creacion de un plato

&5 un hecho artistico.

ven a cocin democratiza
la cocina de alta calidad

y la pone al alcance de todos.

jPintxo+sidra gratis solo para
los 1.500 primeros en reservar!
ven a cocin iernes 21 de octubre
€ ita g omica

Reserva ya en www.venacocinarte.es

jConsigue tu invitacion VIP!

Show cooking para 100 afortunados
ven a cocin el viernes 28 de octubre
con los hermanos Sergio y Javier Torres
Aplintate ya en www.venacocinarte.es

Food & Wine Experiences
Directo al Paladar
Me Gusta Cocinar
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Bienvenido / Welcome

GASTRONOMICUM2.0 es la
Red Social del Sector
ENOTURISTICO abierta al
mundo, en ella encontraras
Debates, Blogs personales
y sobretodo mucha
Inteligencia Colectiva. Si
eres un profesional del
Sector Turistico, Hotelero,
Restaurador, Bodeguero,
Productor, o simplemente
un apasionado o amante
de los viajes y de la
gastronomia,
GATRONOMICUM es tu sitio.
Unete y compruébalo.

GASTRONOMICUM2.0 is a
Social Network on the
sector of Wine tourism
open to everybody, in this
you will find Debates,
Personal Blogs, and
especially a collective
reflection. If you are a
professional in the sector
of Tourism, Hotels,
Restaurants, Cellars, Wine
Maker, or simply a
passionate or lover of trip
and gastronomy,
GASTRONOMICUM is your
site. Come on, and try it.

GASTRONOMICUM2.0 est
un Réseau Social dans le
secteur Oenotouristique,
ouvert a tout le monde,
dans lequel vous trouverez
des débats, des Blogs
personnels, et surtout une
réflexion collective. Si vous
étes un professionnel du
secteur Touristique,
Hotelier, de la
Restauration, Vinicole,
producteur, ou simplement
un amoureux des voyages
et de la gastronomie,
GASTRONOMICUM est votre
site. Inscrivez vous, et
essayez-le.

GASTRONOMICUM2.0 ¢ la
Rete Sociale del settore
Enoturistico aperta nel
mondo, dove troverai
discussioni, blogs personali
e soprattutto molta
competenza collettiva. Se
sei un prefessionista del
Settore Turistico,
Alberghiero, Ristoratore,
Vinicolo, Produttore o
semplicemente un
appassionato o amante dei
viaggi e della gastronomia,
GASTRONOMICUM ¢ il tuo
sito. Unisciti e constata.
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iGana fantasticos premios
en el concurso de fotos!

ernes 21 de octubre

Plaga d * Placa del Mar [Barcelonetal
= C.C, La Maguini!

iConsigue votos y gana viajes a Paris!
Sube tu foto a www.facebook.es/eltenedor

Visitas: 17
Etiquetas: arte, cooking, cultura, promocion,
tapas

& Compartir £ Twitter B Facebook

| < Entrada anterior |

Comentar

iNecesitas ser un miembro de Gastronomicum 2.0 para afadir comentarios!
Participar en Gastronomicum 2.0
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